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Hermelin servirujeme se zeleninovou
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Nakladany hermelin a utopenci patti mezi nejoblibenéjsi ceské
pochoutky nejen v hospodach, ale také ve vyhlagenych restau-
racich. Skvély hermelin umi pfipravit také §éfkuchat Ondej
Marsik v restauraci Bobovka na prazském Proseku. (jch)

Do oleje rozmi-
chame pfipad-
ny zbytek pas-
ty a navrstvené
hermeliny  jim
vrchovaté  zali-
jeme.

Do misy nebo
velké sklenice
vrstvime pfipra-
vené hermeliny
a cibuli.

Nalozené her
meliny  zhruba
na dva dny ulo-
Zime zakryté
do chladu. Po-

Pomoci tycové- [§ PodéIné rozfiz-
ho mixéru a tro- ¥ nuty hermelin
chy oleje roz- . potfeme  pas-
CO BUDETE mélnime cibuli, tou a piiklopi-

POTREBOVAT? Cesnek, feferon- S me. Aby u sebe : O
Hermeliny, ervenou a kuchyriskou cibuli, ¢es- B ky, sl a pepf az poloviny  Iépe kud mate radsi
nek, feferonky, s, pepf, sluneénicovy olej, kte- do  konzisten- : : drzely, - pfipich- 1 ¥ " . 1 hermelin, - ktery
ry mazete z poloviny nahradit olivovym, parat- ce hrubé mileté N = ’ neme je k sobé : / B »tece<, je lepsi

= - o jej tak uz koupit.

ka. Mnozstvi zalezi na tom, jak moc pikantni pasty. — paratkem.
hermeliny chcete mit. 3 = 3




